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Aperitifs de Mariage

Minis Brochettes Salées

Canapés gourmands (Saumon Fumé, Fromage, Jambon blanc, etc...]

Pain Surprise Campagnard

Kouglof garni aux 3 Jambons

Minis Club Sandwichs

Réductions Chaudes (Quiche, Pizza, Tourte, Feuilleté) (4 passer au four)
Réduction Sucrée

Minis Brochettes Salées

Canapés gourmands (Saumon Fumé, Fromage, Jambon blanc, etc...)
Mini Navette briochée au Foie Gras Maison

Verrine Crabe Surimi, Tartare de Tomate au Pesto

Verrine Thon a la Toscane, Brunoise de Poivrons confits
Verrine Poulet epicé, Courgettes au Curry

Verrine Pomme de terre Ratte, Fromage frais et Lardons
Cuillere de St-Jacques poélée au Vinaigre de Framboise
Pain Surprise Campagnard

Cceur Bretzel garni

Mauricette au Thon, Mauricette au Jambon Forét Noire
Mini Saucisse Alsacienne avec pain (chaud, en libre service)
Minis Club Sandwichs

Réductions Chaudes (Quiche, Pizza, Tourte, Feuilleté) (4 passer au four)
Réduction Sucrée

Verrine Sucrée

Apéritifs de mariage

Minis Club Sandwichs
Minis Brochettes Salées
Canapés gourmands (Saumon Fumé, Fromage, Jambon blanc, etc...)
Mini Navette briochée au Foie Gras Maison

Mini Blini au Saumon Fumé

Verrine Crabe Surimi, Tartare de Tomate au Pesto

Verrine Thon a la Toscane, Brunoise de Poivrons confits
Verrine Poulet épicé, Courgettes au Curry

Verrine Pomme de terre Ratte, Fromage frais et Lardons
Cuillere de St-Jacques poélée
au Vinaigre de Framboise
Coeur Bretzel garni
Mauricette (Thon, Jambon
Forét Noire, Saumon Fumé)
Mini Saucisse Alsacienne
avec pain (chaud, en libre service)
Mini Brochette de Volaille
Marinée Caramélisée

(chaud, en libre service)

Tortue Surprise

Réduction Sucrée

Verrine Sucrée

Brochette de Fruits
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Apéritifs de Mariage

Apél“itif “Tendance” (minimum 30 personnes) complément d’apél“itif
13 pieces/pers. a 13,80 €/pers.
Pain Surprise 10/15 personnes

Minis Club Sandwichs cocktail (Jambaon Blanc, Jambon Fumé, Saumon Fumé, Fromage, Mousse de Foie) ...... 38,00 €
Canapés gourmands (Saumon Fumé, Fromage, Jambon blanc, etc...) Pain Nordique 6/8 personnes

Mini Navette briochée au Foie Gras Maison (Saumon Fumé, Fromage Basilic, CEufs de Truite, Raifort) ........ 28,00 €
Mini Blini au Saumon Fumé Kouglof garni aux 3 Jambons 6/8 personnes ........................ 28,00 €
Verrine Crabe Surimi, Tartare de Tomate au Pesto Tortue gu Crabe Surprise 15/20 personnes ............cccocoevvvnen. 59,00 €
Verrine Thon a la Toscane, Brunoise de Poivrons confits Minis Club Sandwichs ..........ccocoiiiii 0,95 € la piece
Verrine Poulet épicé, Courgettes au Curry Mauricette au Thon ou au Jambon Fumeé

Verrine Pomme de terre Ratte, Fromage frais et Lardons oU au Saumon FUME .. ... 1,00 € la piece
Cuillere de St-Jacques poélée au Vinaigre de Framboise Assortiment de Verrines, Cuilleres, Canapés ................ 0,95 € la piece
Mini Assortiment de Sushis (nigiri, maki, etc...) (50 piéces sur plateau décoré)

Beignet de Crevette, Nem aux 2 Sauces Réductions Salées a chauffer ...... 0,85 € la piece (plateau de 60 pieces)
Coeur Bretzel garni Mini Saucisse Alsacienne avec Pain............oooeveveneninnss 1,00 € la piece
Minis Brochettes Salées Mini Brochette de Volaille Marinée Caramélisée ............ 1,50 € la piece
Mauricette (Thon, Jambon Féret Pilon de Poulet BPICE.........coviiiiii 1,00 € la piece
Noire, Saumon Fumé) Mini Marmite Chili Con Carne ..........c.ooviiiiiiiiiiin, 2,00 € la piece
Mini brochette de Volaille Marinée Mini Marmite Sandre sur lit de Choucroute .................. 2,30 € la piece
Caramélisée (chaud, en libre service) Mini Marmite Poélée de St-Jacques aux Girolles ............ 2,30 € la piece
Pilon de Poulet épicé (chaud, en libre Réduction Sucrée ...................... 0,85 € la piece (plateau de 50 pieces)
service) VEIPINE SUCPEE ... e 1,50 € la piece
Crabe Surprise Brochette de Fruits. ..o 1,50 € la piece

(possibilité en palmier => min. 100 brochettes = 150 €)
Fontaine a Chocolat 80,00 € avec son panier de Fraises (env. 100 fruits)

Réduction Sucrée
Verrine Sucrée

Brochette de Fruits Punch Martiniquais............ccoooviiiiiieen 120,00 € les 10 litres
et sa Fontaine au Chocolat avec Fontaine a Punch (env. 40 personnes)
Fontaine @ Punch ..o 75,00 € (sans le punch])
ApPEritif dINALOINE ... nous consulter
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Nos menus mariage

Buffet froid

Saumon entier Bellevue ou Médaillons de Saumon

Crevettes, Saumon Fumeé

Roti de Boeuf, Réti de Porc et sa gelée au Porto, Poitrine de Poulet épicée
Salami au Poivre, Jambon Forét Noire, Jambon Cuit a I'’Ancienne
Paté en Crolte Maison, Terrine Vigneronne

4 variétés de Crudités

Sauces d’accompagnement

3 variétés de Fromages affinés

Gourmandises en Buffet :

Mini Soufflé glacé Mirabelle, Mini Fondant au Chocolat tiede, Creme
Caramel au Beurre salé, Tartare d’Ananas au Citron Vert, Soupe de
Péche a la Menthe

Café

Nos menus mariage

Buffet froid & chaud

Partie froide :

Terrine de Foie Gras au Cacao, gelée, Schutney de Figues
Verrine de Saumon Fumé et Gambas aux Agrumes
Tartare de St-Jacques et sa creme verte

Brochettes de Thon Mariné et ananas caramélisés

Roti de Boeuf aux cing baies

Roéti de Veau aux épices d'Orient

Jambon de Parme et Billes de Melon

4 variétés de Crudités

Sauces d’accompagnement

Partie chaude (en chafing-dish) :

Gourmandise de Pintade farcie aux cepes et sa Déclinaison de Legumes
du moment

ou Médaillons de Veau aux Girolles et sa Déclinaison de Légumes dumo-
ment

(option a définir : la viande peut étre servie sur assiette)

3 variétés de Fromages affinés

Gourmandises en Buffet :

Mini Soufflé glacé Mirabelle, Mini Fondant au Chocolat tiede, Creme
Caramel au Beurre salé, Tartare d’Ananas au Citron Vert, Soupe de
Péche a la Menthe

Café
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Nos menus mariage

Menu N° 3 @ entréess Menu n° 5
26,00 € par personne avec ‘1 entrée 29,00 € par personne
2 entrées + 4,00 € par personne

Dos de Loup Vapeur, Tatin de Fenouil, écume a

Cassolette de St-Jacques et Gambas et sa Julienne de Légumes la Vanille Bourbon

ou Melon au Jambon de Parme, Copeaux de Parmesan. Coupe givrée au chaix
Coupe givrée au choix . . -
. . _ _ Fillet de Canette aux Poires Williams et
Filet Mignon de Porc en Millefeuille, o sa Déclinaison de Légumes du moment
Jus aux senteurs de Sous-bois et sa Déclinaison de Leégumes du moment _ .
_ . 3 variétés de Fromages affinés et son Mesclun
3 variétés de Fromages affinés et son Mesclun .
Soufflé glacé a la Mirabelle ou Péche

Moelleux au Chocolat tiede, Creme Vanille Bourbon )
ou soufflé glacé a la Mirabelle Cafe
Café

Menu n° 6
Menu n° 4 30,00 € par personne

28,00 € par personne Dos de Cabillaud, Risotto au Safran, Jus aux Poissons de Roche

Rosace de Bar, Compotée de Légumes du Soleil, Coupe givrée au choix
émulsion au Lait de Coco Magret de Canard réti aux Griottes et sa Déclinaison de Légumes du
Coupe givrée au choix moment

Gourmandise de Pintade farcie aux Cepes et sa Déclinaison de 3 variétés de Fromages affines et son Mesclun

Légumes du moment Poélée de Mirabelles tiedes, Creme glacée Vanille Bourbon

3 variétés de Fromages affinés et son Mesclun Café

Vacherin Sorbet Fraise et ses Noisettes Caramélisées
ou soufflé glaceé a la Péche

Café
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Nos menus mariage

Menu n° 7 (2 entrées)
37,00 € par personne

Grand Macaron au Foie Gras et Mirabelle

Symphonie Océane en Brochette (Loup de Mer, Gambas, St-Jacques),
son Coulis d’Etrilles et son Ecrasé de Pommes de terre a I'Huile d'Olive
Coupe givrée au choix

Meédaillon de Veau aux Girolles et sa Déclinaison de Légumes du moment

Brie de Meaux aux Truffes et son Mesclun

Gourmandises en Buffet : Mini Soufflé glacé Mirabelle, Mini Fondant
au Chocolat tiede, Creme Caramel au Beurre salé, Tartare d’Ananas
au Gitron Vert, Soupe de Péche a la Menthe

Café

Menu n° 8 (2 entrées)
39,00 € par personne

Salade de St-Jacques tiedes et des de
Thon marinés au Citron Vert et Poivre Si-
chuan

Grandes Ravioles aux Champignons et
Truffes Blanches

Tournedos facon Rossini et sa Déclinaison
de Légumes du moment

Boite & Fromage et son Mesclun (3 variétés
affinées au choix)

Gourmandises en Buffet : Mini Soufflé Mirabelle, Mini Fondant au Cho-
colat tiede, Creme Caramel au Beurre salé, Tartare d’Ananas au
Citron Vert, Soupe de Péche a la Menthe

Café

Nos menus mariage

Menu n° 9 (2 entrées)
41,00 € par personne

Salade Gourmande (Saumon fumé, Magret fumé, copeaux de Foie Gras,
Champignons, Tomates Cerise, Huile d'Olive et Vinaigre Balsamique)
Filet de Sandre réti a l'unilatéral, Risotto aux Truffes, émulsion au Fenouil

Coupe givrée aux choix

Caille entierement désossée farcie au Foie Gras de Canard Maison et
son Jus court aux Truffes et sa déclinaison de Légumes du moment

Boite a Fromage et son Mesclun (3 variétés affinées au choix)

Gourmandises en Buffet : Mini Soufflé glacé Mirabelle, Mini Fondant
au Chocolat tiede, Creme Caramel au Beurre salé, Tartare d’Ananas
au Gitron Vert, Soupe de Péche a la Menthe

Café

Mehu I‘I° 10 (2 entrées)
42,00 € par personne

Terrine au Foie Gras au Cacao Maison, fine Gelée au Pinot Gris,
Schutney de Figues, Tartare de Mangue, Brioche tiede

Pavé de Turbot réti, Effilé de Légumes, Emulsion au Gingembre

Coupe givrée au choix

Filet Mignon de Veau dans sa robe fumée sauce crémeuse aux Morilles

Grand Macaron au Chévre et Basilic aux éclats de Pistaches et son Mesclun

Gourmandises en Buffet : Mini Soufflé glacé Mirabelle, Mini Fondant au
Chocolat tiede, Créme Caramel au Beurre salé, Tartare d’Ananas au
Citron Vert, Soupe de Péche a la Menthe
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Notre sél
coup de c

¥ Foie gras au Gewurztraminer
et sa compotée de mirabelles
Brioche tiede

¥ Trio de Saint-dacques a la fleur de sel
simplement roties a I'huile de noix
Jus homardine

¥ Coupe givrée au choix

¥ Filet mignon de veau a basse température
et sa déclinaison de legumes du moment
Jus corseé a la truffe

¥ Gourmandises en Buffet : Mini Soufflé glacé Mirabelle, Mini
Fondant au Chocolat tiede, Creme Caramel au Beurre sale,
Tartare d’Ananas au Citron Vert, Soupe de Péche a la Menthe

¥ Café



Nos menus mariage

Menu Enfant
10,00 € par enfant

Emincé de Volaille a la Creme, Péates ou Nuggets, Frites (ketchup, mayonnaise)
Dessert

Nos coupes givrées, au choix

PR

Citron Crémant
Poire
Mirabelle
Melon Porto Blanc
Pomme Calvados
Cassis Amaretto
Manzana Pomme
Vodka Citron

Nos coupes givrées, au choix,
avec supplément de 1€

Gaspacho aux Legumes du Sud glacé
Créme de Pois Gourmands aux Truffes (servi chaud)

Tous nos menus peuvent étre intervertis

Contact apres les heures de bureau :
M. HEN : 06 07 75 78 86
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